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ANTIPASTI FREDDI DI MARE | COLD SEAFOOD STARTERS

Antipasto misto freddo* €16,50
Cold mixed appetizer*

Insalata di mare* €16,50
Seafood salad*

Roast beef di tonno con semi di papavero, finocchietto selvatico e lime €16,00
Tuna roast beef with poppy seeds, wild fennel and lime*

Mix al vapore (in base al pescato) € 25,00
Steamed mix (based on the catch)

Alici marinate €14,00

Marinated anchovies

Salmone marinato al pepe rosa, limone e menta €16,00
Marinated salmon with pink pepper, lemon and mint

Insalata di polpo con profumo di limone e tocchetti d’arancio €16,50
Octopus salad with lemon scent and orange chunks
Misto freddo reale* € 25,00

Royal cold mix*

Carpaccio di pesce spada marinato al sale con salsa all'arancio €16,00
Salt-marinated swordfish carpaccio with orange sauce*

CRUDITA | FISH CRUDITES

Tartare di salmone e avocado* €18,00
Salmon tartare with avocado®

- . Tartare di tonno e pompelmo* €18,00
Tuna tartare with grapefruit
Misto di Crudita (in base al pescato)* € 35,00
Mixed fish crudités (based on the catch of the day)*
Battuta di gamberi con pane tostato e burro salato® € 20,00
Shrimp tartare with toasted bread and salted butter®
Tris di tartare €18,00

Trio of fish tartares

ANTIPASTI CALDI DI MARE | WARM SEAFOOD STARTERS

Gratinato misto €17,00
Mixed gratin

Gratinato dell’'osteria € 25,00
Osteria’s gratinated fish

Zuppetta ai frutti di mare €17,00
Seafood soup

Gamberoni al sale® €18,00
Prawns with Cervia salt*

Cozze e vongole alla marinara €16,50
Marinara mussels and clams

Cozze alla tarantina €16,00
Tarantina mussels

Baccala fritto con salsa tzatziki €16,00
Fried cod with tzatziki sauce

Terrina di moscardini €16,00

Octopus terrine




PRIMI DI PESCE | SEAFOOD FIRST COURSES

Ravioli al branzino e lime
Ravioli pasta with bass fish and lime

Passatelli gamberi e porcini* B
Passatelli pasta with shrimps and porcini mushrooms*

Tagliolini all’astice e gamberi*
Tagliolini pasta with lobster and shrimps*

Risotto alla marinara (minimo 2 ?ersone)*
Marinara risotto (minimum 2 persons)*

Spaghetti chitarra allo scoglio
Spaghetti chitarra with seafood

Spaghetti alle vongole
Spaghetti with cloms

Tagliolini ai crostacei®
Tagliolini pasta with shellfishes*

Strozzapreti dell’osteria (cozze, vongole, gamberi e pomodorini)
Osteria’s Strozzapreti pasta (m ussefs, clams, shrimps and tomatoes)

Paccheri alla mediterranea o »
(tonno fresco, olive nere, capperi, origano e pomodorini)
Mediterranean paccheri pasta (fresh tuna, black olives, oregano and tomatoes)

Spaghetto dello chef con fonduta di parmigiano®

€ 16,00
€ 16,50
€ 25,00
€ 16,00
€ 17,00
€ 16,00
€ 20,00
€ 16,00
€ 16,00

€18,00

(és#?ghetto aglio, olio e Feperoncino, con tartare di gambero rosso dell’Adriatico)
ers

spaghetti* (garlic, oil and chili pepper, with Adriatic red shrimp tartare)

SECONDI DI PESCE | SEAFOOD SECOND COURSES

Grigliata di pesce*
Grilled seafood*

Fritto misto dell’Osteria*
Osteria’s fried mix*

Fritto misto*

Fried mix*

Scorpacciata di crostacei (2,2kg)

(1 astice, 4 aragostelle, 6 scampi, 6 gamberoni, 4 spiedini di gamberi)
Grilled shellfish (2,2 kg) ( 1 lobster, 6 scampi, 6 prawn, 4 squid skewers)

Tagliata di tonno al sesamo nero*

Sliced tuna with black sesame*

Pesce al forno (rombo, branzino e orata)*
Baked fish (turbot, sea bream and sea bass)*

Spada alla 3riglia_ con salsa salmoriglio
rilled swordfish with salmoriglio sauce
Spiedini misti*
ixed skewers”
Spiedini di gamberi
Prawn skewers

Spiedini di calamari
Squid skewers

Crostacei alla catalana con pinzimonio® (1kg)
Catalan shellfishes with fresh vegetables crudités®

Gr_i}:]liata di crostacei
Grilled shellfishe

Grigliatona mista*

(uno spiedino di mazzancolla, due canestrelli, due spiedini di gamberi,
due spiedini di calamari, due capesante, una sogliola, due aragostelle,
un branzino, una coda di rospo un fritto misto)

€ 25,00
€ 25,00
€ 17,00

€140,00

€ 17,00
€ 6,50 hg
€ 15,50
€ 16,00
€ 17,00
€ 15,00
€ 70,00

€7,00 hg
€70,00

Mixed grill* (one shrimp skewer, two shrimp skewers, two squid skewers, two scallops, a sole, two

lobsters, a sea bass, a monkfish and a fried mixed)
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